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Bei www.memarmelade.de kénnen
sich Frucht-Fans austoben - und mit
dem nétigen Mut eine Marmelade mi-
xen, die unsere Geschmacksknospen
sonst nie zu spliren bekommen.

DER SHOP
Von Ananas bis Sauerkir-
sche: 15 Friichte stehen fur
die siRRe Streichmasse be-
reit. Spannend sind erst
die weiteren Zutaten:
Wussten Sie, dass auch
BlUten als Zutat fur Mar-
melade dienen (,Mix aus
‘ Malvenbliten, Sonnenblu-
* || menbliten-, Ringelblu-
| menblUten- und Rosenbll-
tenblatter”)? AufRerdem im
Angebot sind Gewurze von
Chili bis Zitronengras,
Krauter, neun Nuss-Sorten
sowie 20 verschiedene Li-
kore und Brande fur Mar-
meladen mit Schuss. Das
ergibt 20 000 mdgliche
Kombinationen. Zum Glick
gibt’s Tipps fur einen passen-
den Mix. Optional lasst sich
jede Marmelade mit Frucht-
zucker oder ohne jeglichen
Zuckerzusatz bestellen.
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DAS EXPERIMENT

Bent (10) steht auf suf.
Er wahlte zunachst einen
vergleichsweise konser-
vativen Mix aus Erdbee-
ren, Brombeeren, Him-
beeren und Johannis-
beeren mit Vanillescho-
ten und Zimt. Mutter Ga-
briele vernascht norma-
lerweise zum Friihstlick
eher Geflligelsalat als
Marmelade. Hier aber
nutzte sie die Chance
und mixte Ananas,
Mango, rosa Pfeffer, 3 =
Vanille, Zitronengras und Konander D|e
Preise: 6,35 und 6,55 Euro fir je 275 ‘
Gramm. Bent haute dann beim Friih- ‘
stlick tlichtig rein - nicht

einmal die Frucht-
stlickchen tribten
seinen Appetit.
Auch die Mutter
war von ihrem
scharfen Mix
begeistert:
,Passt auch
wunderbar zu
gegrillitem
Hihnchen.”
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